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Programma di dettaglio corso

LABORATORIO DI TRASFORMAZIONE DI PRODOTTI AGRICOLI
Aspetti strutturali, igienico-sanitari e organizzativi

Identificativi

Codice Corso SRHO3_LAB_TRASF_03 Codice CUP C48H22002260001
Durata 12 ore Periodo ‘GENNAIO 2027
Sede MEZZOCORONA e visita ISERA

Dettagli dell’iniziativa

Iniziativa realizzata nell’ambito del Complemento di Sviluppo rurale del Piano Strategico Nazionale della PAC della Provincia
autonoma di Trento 2023 - 2027 - Intervento SRHO3 con il cofinanziamento del FEASR, dello Stato italiano e della Provincia
autonoma di Trento. Progetto “CORSI PER LO SVILUPPO DEL SETTORE AGRICOLO E DELLE AREE RURALI” - CUP
C48H22002260001. Ente responsabile della formazione: Agriverde-CIA srl (CIA - Agricoltori Italiani del Trentino). Struttura
provinciale responsabile dell’Intervento e Autorita di Gestione provinciale: Servizio politiche sviluppo rurale

OBIETTIVI

Il corso vuole fornire gli strumenti per valutare come avviare, predisporre e gestire in modo corretto e funzionale un laboratorio
di trasformazione di prodotti agricoli (ad esempio agriturismi con cucina, piccoli caseifici, laboratori di trasformazione carni,
succhi, conserve vegetali, ecc.). Alla fine del percorso, i partecipanti sapranno orientarsi nelle normative di riferimento;
padroneggeranno e sapranno analizzare con consapevolezza gli aspetti strutturali, igienico sanitari e gestionali-organizzativi
connessi all'avvio e alla gestione di un laboratorio aziendale, dal punto di vista igienico-sanitario, quindi connesso alla sicurezza
alimentare degli alimenti trasformati.

Non si tratta di un corso pratico sulle diverse tecniche di trasformazione dei prodotti alimentari, poiché ogni processo produttivo
ha caratteristiche diverse e va valutato ad hoc. Il corso & pensato per aziende che hanno o vogliono valutare se avviare un
laboratorio di trasformazione e che vogliono acquisire consapevolezza e competenze su aspetti relativi ad esempio al layout
(disposizione razionale dei locali) e predisposizione spazi del laboratorio, superfici, attrezzature e M.0O.C.A. da scegliere; tecniche
di pulizia e sanificazione; gestione e monitoraggio rete idrica e acqua potabile; prevenzione dei principali pericoli di
contaminazione degli alimenti, derivante dalla corretta progettazione del laboratorio. Inoltre si affronteranno aspetti legati alla
tutela dell’ambiente dagli inquinanti con la corretta gestione degli scarichi o il risparmio idrico e energetico nei processi di
trasformazione.

ARTICOLAZIONE DELLE LEZIONI
Il corso si articola in incontri teorici, durante i quali le docenti approfondiranno il tema attraverso casi studio pratici e materiale
fotografico e una visita presso una realta aziendale con laboratorio di trasformazione di interesse didattico.

DOCENTI
consulenti di BioAnalisi Trentina srl
Luca Trainotti di APPA Agenzia Provinciale per la protezione dell’ambiente
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DESTINATARI W‘. cise CS@ﬂ

Il corso prendera avvio con un numero minimo e un numero massimo di partecipanti.

Il corso si rivolge PRIORITARIAMENTE a OPERATORI di PMI SETTORE AGROALIMENTARE (agriturismi, aziende agricole che
trasformano, ecc...) e a OPERATORI AGRICOLI della Provincia di Trento (imprenditori, coadiuvanti familiari, dipendenti di
aziende).

Secondo quanto previsto dal bando i destinatari delle iniziative formative possono comunque essere:

- IMPRESE AGRICOLE (imprenditori agricoli, coadiuvanti familiari, dipendenti di aziende agricole con sede nel territorio della
provincia di Trento);

- IMPRESE FORESTALI (imprenditori forestali, coadiuvanti familiari, dipendenti di imprese forestali con sede nel territorio della
provincia di Trento);

- GESTORI DEL TERRITORIO;

- ALTRI OPERATORI ECONOMICI (PMI operanti nel settore agroalimentare o PMI con sede legale e operativa posta in area D nel
territorio provinciale).

Verra data priorita, nell'ordine, ai beneficiari delle seguenti Interventi del Complemento di sviluppo rurale della Provincia di
Trento in ordine decrescente di importanza: SREO1 (beneficiari del contributo provinciale per I'insediamento giovani agricoltori)
e SRGO1 (beneficiari del contributo provinciale per il sostegno gruppi operativi PEI AGRI), imprenditrici e imprenditori agricoli
singoli o associati e coadiuvanti. All'interno di ciascuna categoria avranno priorita le donne e, secondariamente i soggetti piu
giovani.

Si terra inoltre in considerazione I'ordine cronologico di ricezione delle domande di iscrizione.

Solo qualora vi fossero posti disponibili il corso & aperto anche ad altri soggetti interessati.

MODALITA' DI ISCRIZIONE - CAUZIONE

Entro 30/11/2026 occorre compilare la richiesta di iscrizione ONLINE: https://forms.gle/3w3R6Pz885t4z3bu8 _L'invio
dell'iscrizione € da ritenersi quale ordine. Nella richiesta di iscrizione € molto importante compilare la sezione “categorie di
destinatari” specificando tutte le categorie a cui appartieni o appartiene I'azienda di riferimento, anche se solo
secondariamente.

Il corso é finanziato dal bando PSP SRHO3, di cui Agriverde-CIA (ente accreditato per la formazione in Provincia) é risultato
beneficiario. Con la conferma di avvio del corso verra chiesta una cauzione di 99,00€ che verra restituita solo ai partecipanti che
risulteranno formati.

L'eventuale RINUNCIA O DISDETTA deve essere comunicataci per iscritto ENTRO 5 GIORNI PRECEDENTI la data di inizio corso alla
mail: formazione@cia.tn.it. In questo modo la cauzione versata potra essere restituita oppure utilizzata per l'iscrizione ad una
successiva edizione. La cauzione versata sara invece trattenuta e non restituita in caso di assenza ingiustificata o disdetta non
debitamente comunicata nei tempi e modi sopra indicati.

FREQUENZA E ATTESTATO
Secondo quanto previsto dal bando, I'attestato di frequenza viene rilasciato ai partecipanti che abbiano frequentato almeno il
70% dell'intera durata del corso.

Contatti

Ufficio formazione Agriverde - CIA srl

Via E. Maccani 199 Trento

tel 0461 1730489 (anche Whatsapp) - formazione@cia.tn.it
www.cia.tn.it

Fb: Cia - Agricoltori Italiani Trentino - Telegram: t.me/ciatrentinonotizie
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LABORATORIO DI TRASFORMAZIONE DI PRODOTTI AGRICOLI

Aspetti strutturali, igienico-sanitari e organizzativi

Calendario delle lezioni

Data Ora Ora  Luogo Argomento
Inizio Fine
‘Giovedi 14 09:00 13:00 @ MEZZOCORONA - veloce inquadramento per I'avvio del laboratorio di trasformazione
gennaio 2027 Palazzo Vogtenhof (normative, HACCP, notifica sanitaria,...)
Via alla Grotta 1 - aspetti e requisiti strutturali e igienico sanitari del laboratorio di

trasformazione
- gestione rete idrica interna e acqua potabile

Martedi 19 09:00 13:00 @ MEZZOCORONA - prevenzione pericoli di contaminazione degli alimenti e corretta
gennaio 2027 Palazzo Vogtenhof predisposizione del laboratorio di trasformazione, esempi pratici di vari
Via alla Grotta 1 settori di trasformazione

- operazioni di pulizia e sanificazione per controllo dei pericoli di
contaminazione

- breve accenno alle tecniche di trasformazione (refrigerazione,
congelamento, pastorizzazione, sterilizzazione, essiccazione)

Giovedi 21 09:00 13:00  ISERA - strategie di risparmio idrico ed energetico nei processi di trasformazione;
gennaio 2027 Fraz. Patone azienda | - cenni sulla corretta gestione degli scarichi in materia di tutela dell'ambiente
agricola BioDebiasi dagli inquinamenti
- visita didattica guidata presso laboratorio di trasformazione di interesse
didattico

Modalita di iscrizione e cauzione

Entro 30/11/2026 occorre compilare la richiesta di iscrizione ONLINE: https://forms.gle/3w3R6Pz885t4z3bu8 .

Il corso & finanziato dal bando PSP SRHO3, di cui Agriverde-CIA (ente accreditato per la formazione in Provincia) é risultato
beneficiario. Con la conferma di avvio del corso verra chiesta una cauzione di 99,00€ che verra restituita solo ai partecipanti che
risulteranno formati.

L'eventuale RINUNCIA O DISDETTA deve essere comunicataci per iscritto ENTRO 5 GIORNI PRECEDENTI la data di inizio corso alla
mail: formazione@cia.tn.it. In questo modo la cauzione versata potra essere restituita oppure utilizzata per l'iscrizione ad una
successiva edizione. La cauzione versata sara invece trattenuta e non restituita in caso di assenza ingiustificata o disdetta non
debitamente comunicata nei tempi e modi sopra indicati.

Contatti:

Ufficio formazione Agriverde - CIA srl | Via E. Maccani 199 Trento
el 0461 1730489 (anche Whatsapp) - formazione@cia.tn.it
cia.tn.it | Fb: Cia - Agricoltori Italiani Trentino - Telegram: t.me/ciatrentinonotizi
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